
 
Buffet „Hamburg“  

 
Preis pro Person € 48,50 

 
warm:  Roastbeef am Stück gebraten 
  mit Sauce Aberdeen 
  Staudensellerie 
  und gebackener Kartoffel mit Sour crème 
 
  Lachsfilet „Nach Art des Kardinals“ 
  mit Sauce Kardinal 
  zartem Romanesco und Wildreis 
 
kalt:  Tomate-Mozzarella-Basilikum 
  in feiner Marinade 
 
  Honigmelone mit Katenschinken 
 
  Tranchen von der Barberie- Entenbrust   -als Schauplatte- 
  zartrosa gebraten  
  auf Blattsalaten 
  mit Preiselbeersahne 
 
  „Fisherman’s Dream“      -als Schauplatte- 
  pochierter Lachs am Stück, geräucherter Fjordlachs, 
  marinierter Graved Lachs, 
  wacholdergeräucherte Forellenfilets 
  dazu Sahnemeerrettich, 
  Sauce Lindengoe und Himbeersahne 
 
  Heringshappen „Sylter Art“ 
  in Sahnesauce mit frischen Kräutern 
  und Zwiebeln 
 
  Büsumer Krabbensalat 
  Nordseekrabben in feiner Marinade 
  mit Gurken- Zwiebeln- und Radieschenstreifen 
 
  Buntes Käsebrett 
  mit leckeren Käsesorten aus Europa 
 
  Großer Bäckerkorb 
  mit Butter 
        
Dessert: Mousse au chocolat 
  hell & dunkel 
 
  Hamburger Rote Grütze 
  mit Vanillesauce 
   

Obstsalat  
mit frischen Früchten 


